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Frühstück im Dycker Weinhaus 
 
 

„Entspannt den Tag beginnen“ 
Das ist das Motto für das Frühstück im Dycker Weinhaus 

 
 

Mittwoch bis Sonntag von  8.30 Uhr — 11.00 Uhr steht unser Team bereit,  
Sie mit einem genussreichen Frühstück zu verwöhnen: 

 
 

Kleines Frühstück: 
 

Kaffee oder Tee nach Wahl,  
1 Croissant, hausgemachte Marmelade, Nutella Butter 

5,50€ 
 

Französisches Frühstück 
 

Kaffee oder Tee nach Wahl, 1 Croissant, 1 Brötchen, Nutella,  
hausgemachte Marmeladen, Butter 

6,50€ 
 

Kleines Genießerfrühstück 
 

Kaffee oder Tee nach Wahl, Orangensaft, Croissant, Nutella, hausgemachte Marmeladen, 
gekochter Schinken, Salami, 2 Sorten Käse, Butter, Brötchen/Brotkorb 

8,50€ 
 

Großes Genießerfrühstück 
 

Kaffee oder Tee nach Wahl, Orangensaft, Croissant, Nutella, hausgemachte Marmeladen, 
gekochten, rohen Schinken, Salami, Roastbeef, 3 Sorten Käse, Frühstücksei, Butter, Obstsalat, 

Brötchen, Brotkorb 
12,00€ 
 

Verwöhnfrühstück 
 

Kaffee/Tee  so viel Sie mögen, Orangensaft, Prosecco, Croissant, Nutella, hausgemachte 
Marmeladen, gekochter, roher Schinken, Salami, Roastbeef, 3 Sorten Käse, geräucherter Lachs, 

Frühstücksei, Butter, Obstsalat, Joghurt, Brotkorb 
16,50€ 

 
 

Ab 15 Personen ist das Verwöhnfrühstück auch in Buffetform erhältlich 
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Vorspeisen 
 
 

Sashimi vom Butterfisch in Wasabi-Sesam-Kruste  
mit mariniertem Rhabarber und Staudensellerie  

€ 9,50 
 

Glasierte Jacobsmuschel auf Pimento-Couscous 
mit Passionsfrucht-Vanilleschaum 

€ 12,00 
 

Paté vom Kaninchen mit Pfifferlings-Aprikosen-Salat 
und Estragonpesto 

€ 9,00 
 

Burger vom Matjes  
mit Gurkenrelisch und Mizunasalat 

€ 8,00 
 

Fleischpastete „Beef Pie“ 
mit Kirschchutney und Salat Mesclun 

€ 8,00 
 

Ziegenquarkmuffin 
mit Bitterschokolade und Tomatenconfit 

€ 9,50 
 

Suppen 
 

Pfifferlingscremesüppchen 
mit grünem Erbsenschaum 

€ 7,00 
 

Ochsenschwanzclaire 
€ 7,00 
 

Gurken-Minz-Kaltschale mit Rauchlachswürfel 
€ 7,00 

 
 

Vegetarische Hauptgerichte 
 
 

Staudengemüse mit Kresserührei 
€ 16,00 

 
Pfifferlings-Bavette mit gebackenem Taleggio 

€ 16,00 
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Hauptgerichte 
 
 

Butterfischsteak und grünes Sommergemüse aus dem Pergament 
mit Kichererbsenpüree 

€ 18,50 
 

Parfümierte Riesengarnelen auf Chorizo-Risotto 
mit Safranschaum und Parmesanchip 

€ 22,00 
 

Spanferkelkoteletts mit Rettichstampf und Trüffeljus, 
Speckschalotten und Panchettachips 

€ 19,00  
 

Gebratenes Rinderfilet mit geschmolzenen Portobellopilz 
Bavette und Rotweinschaum 

€ 24,50 
 

„Coq au vin“ Geschmortes und Kurzgebratenes vom Perlhuhn 
mit Petersilienpüree 

€ 19,00 
 

Tranchen vom Lammsteak  
mit Bohnen-Oliveneintopf und Kartoffeltarte 

€ 21,00 
 

 
Dessert 

 
„ „Kleines Schwarzes“ 

Dreierlei von der Bitterschokolade 
€ 8,00 
 

Waldmeister-Erdbeerbowle 
mit Absinthsorbet 

€ 8,00 
 

"Waldbeermagherita“ 
€ 8,00 
 

Gebrannte Mandelcreme auf Nougatgebäck 
mit Cranberryeis 

€ 8,00 
 

Rohmilchkäseauswahl vom Brett 
€ 10,00 
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Das Dycker Weinhaus Menü 
 
 
 

Glasierte Jacobsmuschel auf Pimento-Couscous 
mit Passionsfrucht-Vanilleschaum 

 
�� 

 
Ochsenschwanzclaire 

 

�� 
 

Paté vom Kaninchen mit Pfifferlings-Aprikosen-Salat 
und Estragonpesto 

 
�� 
 

Absinthsorbet 
 

�� 

 

Parfümierte Riesengarnelen auf Chorizo-Risotto 
mit Safranschaum und Parmesanchip 

 

 oder  
 

Gebratenes Rinderfilet mit geschmolzenen Portobellopilz 
Bavette und Rotweinschaum 

 
�� 
 

„Kleines Schwarzes“ 
Dreierlei von der Bitterschokolade 

 

oder 
 

Käseauswahl  
 
 

Preis pro Person 
 
 

         als 3-Gang-Menü ( ohne Suppe, ohne Paté und ohne Sorbet )          € 38,00 
als 4-Gang-Menü ( ohne  Paté und ohne Sorbet  )   € 44,00 
als 5-Gang-Menü ( ohne Paté )   € 48,00 
als 6-Gang Menü    € 55,00 
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Beispiel für die Tageskarte 
 
 
 Tageskarte ( täglich von 12.00 Uhr - 17.00 Uhr) 

 

 

   
   
   
 Vorspeisen  

   
V1 - Mediterraner Bohneneintopf 6,50 € 
V2 - Flammkuchen mit Speck, Zwiebeln und Käse                         7,50 € 
V3 - Matjes mit Rotweinreduktion und hausgemachtem Schwarzbrot                      8,50 € 
V4 - Lammroastbeef mit Pimento-Couscous und Sauce Moijo 9,50 € 
V5 - „Césars Salad“ mit zwei gebratenen Riesengarnelen 10,50 € 
   
   
 Hauptgerichte  

   
H1 - Bavette mit Rucola, Kirschtomaten und Pinienkernen 11,50 € 
H2 - Ochsenbrust aus dem Zitronengras-Ingwer-Sud mit Mii-Nudeln 12,50 € 
H3 - Geschmorte Kaninchenkeule mit Kartoffel-Karotten-Püree  14,50 € 
H4 - Gebratenes Lachssteakkotelette mit Gemüsebavette 16,50 € 
H5 - Rindersteak mit Pilzragout und Rosmarinkartoffeln 18,50 € 
   
   
 Dessert  

   
D1 - Dreierlei Sorbet 6,00 € 
D2 - Obsttarte mit Cremeeis 6,00 € 
D3 - Marinierte Erdbeeren mit Vanilleeis 6,00 € 
   
   
 Wählen Sie Ihr 3-Gang-Menü  aus den oben genannten Gerichten 

 
28,50€ 

 
Änderungen vorbehalten 


